Положение 
об общегородском профессиональном конкурсе
 «Лучший по профессии в сфере общественного питания»

I. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 
Общегородской  профессиональный конкурс «Лучший по профессии в сфере общественного питания» проводится Торгово-промышленной палатой г.Фрязино при поддержке администрации г.Фрязино. 

1.1. Общегородской профессиональный конкурс «Лучший по профессии в сфере общественного питания» (далее - конкурс) является конкурсом профессионального мастерства специалистов сферы общественного питания и проводится среди поваров г.Фрязино.
1.2. Настоящее Положение определяет цели и задачи конкурса, условия участия и общие требования, порядок проведения, состав жюри, критерии судейства участников, процедуру награждения победителей конкурса. 

1.3. Сроки проведения конкурса:  27 июля 2010 года. 

1.5. Место проведения конкурса: г.Фрязино, ул. Полевая, д.9-а,  здание Автостанции, 2-й этаж, кофейня – пиццерия  «Экспрессо».

II. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ КОНКУРСА 
  
2.1.Конкурс проводится с целью выявления и поощрения лучших специалистов сферы общественного питания, совершенствования мастерства оказания услуг в сфере общественного питания, стимулирования к повышению качества продукции собственного производства,  объединения рестораторов г. Фрязино, подготовки поваров к участию в конкурсах в г.Москве. 

2.2.  Конкурс направлен на решение следующих задач: 

· повышение престижа профессии, возможность продемонстрировать и прорекламировать профессиональное мастерство; 

· привлечение внимания общественности к развитию сферы ресторанного сервиса;
· повышение уровня отечественного сервиса и профессионализма исполнителей услуг питания; 

· пропагандирование современных направлений поварского  искусства;
· сохранение традиций застолья и гостеприимства; 

· обмен опытом и информацией предприятиями сферы общественного питания. 


III. ЖЮРИ КОНКУРСА 

3.1. Для организации конкурсного отбора ТПП г.Фрязино формирует жюри. В состав жюри конкурса входят: эксперты ТПП г.Фрязино, представители администрации г.Фрязино, Роспотребнадзора,   представители учебных учреждений подготовки кадров сферы общественного питания (колледж «Универсалий»),  мастера-повара и мастера-кондитеры, другие компетентные специалисты. 


IV. ПОРЯДОК  ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА 
  
4.1. Конкурс проводится в течение 1 дня и состоит из следующих мероприятий: 

· Регистрация конкурсантов, ознакомление с рабочим местом. 

· Официальное открытие конкурса 
· Выполнение конкурсного задания участниками. 
· Выставка конкурсных работ, подведение итогов. 

· Награждение победителей. 

· Торжественное закрытие конкурса. 
4.2. «Мастер - класс» (по желанию участников и вне конкурса): в присутствии зрителей мастера приготавливают и оформляют блюдо или кондитерское изделие, обучая новым методам подачи и оформления.
                                       V. УСЛОВИЯ КОНКУРСА   
5.1. В конкурсе принимают участие повара  предприятий общественного питания  г.Фрязино, имеющие профессиональную подготовку, не старше 27 лет.
5.2.  Конкурсантами в срок до 21.07.2010 г. предоставляется заявка  в Торгово-промышленную палату г.Фрязино на участие в конкурсе, в которой необходимо указать: 

· фамилию, имя, отчество участника; 

· год рождения; 
· место работы. 

VI. ТРЕБОВАНИЯ К УЧАСТНИКАМ КОНКУРСА
  
6.1. Работы конкурсантов должны отвечать следующим требованиям: 

· выполнение заданий с учетом современных форм и традиций; 

· обеспечение творческого подхода, оригинальности, выдумки, собственного стиля; 

· соблюдение принципов рационального питания; 

· наличие фирменной одежды; 

· обеспечение организации рабочего места, соблюдение санитарных и технологических норм. Допускается применение собственного нестандартного инвентаря и малогабаритного оборудования; 

6.2. Участник обязан иметь при себе действующую санитарную книжку. 

6.3. Предприятие-участник обеспечивает:
· внесение организационного взноса  в размере 1000 руб. за каждого участника;
· форменную одежду для участника; 

· инструменты,  посуду для подачи блюд, санитарную одежду, бейдж с указанием ФИО, названия организации; 

· посуду и инвентарь для сервировки стола. 

VII. КОНКУРСНОЕ ЗАДАНИЕ 

1 Этап: Конкурс на скорость и качество шинковки. 

2 Этап: Конкурсантам выдаётся одинаковые продукты. Необходимо за 20 минут из них приготовить салат и горячее 2-е блюдо.

3 Этап: Необходимо провести презентацию блюд (придумать названия блюд, рассказать о них, представить каждое блюдо)
VIII  КРИТЕРИИ СУДЕЙСТВА 
Критерии судейства для поваров:
· 1 этап: скорость, качество шинковки, чистоту работы

· 2 этап: вкусовые качества, оформление, чистоту работы

· 3 этап: оригинальность презентации и названия блюд
Максимальное количество баллов по каждому конкурсу: 10 баллов.

Максимальное общее количество баллов по всем конкурсам: 30 баллов.

«Мастер-класс» проходит вне конкурса, без присуждения баллов.


IX. НАГРАЖДЕНИЕ УЧАСТНИКОВ
9.1. Все участники конкурса награждаются дипломами участника. Победители конкурса  награждаются соответствующими дипломами (за 1-ое, 2-ое и  3-е место). 

9.2. Победителем конкурса  становится  повар,  набравший  наибольшее количество баллов, который награждается участием в  профессиональном Мастер-классе;
9.3. Предусмотрен приз «Зрительских симпатий»   за лучшее блюдо конкурса.
По вопросам участия в конкурсе и подачи заявок обращайтесь в ТПП г.Фрязино по тел. (56) 5-90-05; (495) 526-92-03 и e-mail: ftpped@mail.ru  контактное лицо: Барышникова Виталия Викторовна.

